


Antipasti
Hors d'oeuvre

Burratina al tartufo su pomodoro affumicato,

pesto di basilico e sfoglie di pane (1, 7)

Small “burrata” cheese with smpoked tomato sauce, basil pesto sauce and crunchy bread
17

Tartare di Tonno con frutta fresca di stagione (1, 5, 7, 8, 12)

Tuna fish tartare served with fresh fruit
20

Bào buns con pulled pork e chips di cipolla (1, 5, 7, 8, 12)

Bào buns filled with pulled pork and onions chips 
18

Primi
pasta

Spaghetti di pasta fresca con vongole e profumo di limone (1, 3, 12, 14)

Homemade Spaghetti with clams and fresh lemon flavour
22

Paccheri di mare (1, 2, 3, 4, 12, 14)

Paccheri with seafood sauce
24

Mezze maniche alla carbonara (1, 3, 7)

Mezze maniche with carbonara sauce
19

Pasta al pomodoro fresco e basilico (1,3,9)

Pasta with fresh tomato sauce and basil
12

Pasta al pesto di basilico di nostra produzione (1,3,7,8)

Pasta with green homemade pesto sauce
12



Secondi
Main course

Fritto misto del Principino ( 1, 2, 5, 6, 8, 10, 11)

Great Principino mixed fish fried
26

Grigliata mista di mare (2, 4)

Grilled mixed fish
28

Angus burger con senape al miele, insalatina Gentilina,

pomodoro fresco, confettura di cipolla, guanciale croccante


e sale affumicato (1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 11)

Beef burger served with honey’s mustard, green salad,

fresh tomato, onion’s jam, crunchy bacon and smoked salt

20

Polletto Messicano con verdure
Mexican chiken served with artichoke salad

22

Stick di cotoletta con chips (1,3,5,6,8,11)

Schnitzel’s stick served with potatoes chips 
16

contorni
sides

Patate fritte – patate arrosto   – verdure al forno – insalata verde
French fries – baked potatoes – baked mixed vegetables – green salad

8



insalate
salads

Insalata mista 

Gentilina verde e rossa, datterini gialli,


ciliegini rossi, carote e olive nere
Mixed salad 


Green and red soft salad, yellow and red cherry tomatoes, carrots 
and black olives

9

Insalata   di spada

Carpaccio   di spada affumicato, misticanza di 

stagione, granella di nocciole, mango e   edamame (4,7,8)

Fish salad

Smoked sword fish, small mixed salad, hazelnuts, fresh mango and edamame

17

Caprese del Principino 

Burrata   pugliese, pomodoro fresco, basilico, 

origano e olio evo
Principino’s caprese


Burrata cheese, fresh tomato, fresh basil, oregan, extra virgin olive oil
16

Orange salad

Gamberoni scottati a vapore, carpaccio


di finocchio, bacche di Goji, noci, arancia fresca (2, 8)

Orange salad

Fennel, Goji berries, chestnuts, fresh orange and steam prawns

18

Caesar salad 

Insalata verde selezionata, crostini di pane, petto di pollo, 

petali di parmigiano, salsa Caesar (1, 4, 7)

Green salad, bread croutons, chicken’s 
breast, parmesan cheese, Caesar’s sauce

18

Prosciutto crudo e melone
Raw ham and fresh melon

14



Dolci
dessert

Insalata di frutta di stagione
Seasonal fruit mixed salad

8

Delizia d’estate con Mango, Ananas e Lime
Summer delight with Mango, Pineapple and lime

8

Tarte Tatin con gelato alla vaniglia (1, 3, 6, 8)

Tart Tatin served with vanilla ice cream
8

Coperto € 3 Cover charge € 3

SOME PRODUCTS MAY BE PROCESSED FRESH AND MAY HAVE BEEN SUBJECTED TO TERMAL REDUCTION

ALCUNI PORODOTTI LAVORATI FRESCHI POTREBBERO ESSERE STATI SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO TERMICO

Allergeni
allergens

1. Cereali contenenti glutine | 2. Crostacei | 3. uova | 4. Pesce | 5. Arachidi | 6. Soia | 7. Latte e derivati | 8. Frutta a guscio | 
9. Sedano | 10. Senape | 11. Semi di sesamo | 12. Anidride Solforosa e Solfiti | 13. Lupini | 14. Molluschi

1. Cereali contenenti glutine | 2. Crostacei | 3. uova | 4. Pesce | 5. Arachidi | 6. Soia | 7. Latte e derivati | 8. Frutta a guscio | 
9. Sedano | 10. Senape | 11. Semi di sesamo | 12. Anidride Solforosa e Solfiti | 13. Lupini | 14. Molluschi




